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kOrOnel raPTOr

Yüksek Performanslı Mikserler • High Performance Mixers

KORONEL-250

RAPTOR-250



TEKNİK ÖZELLİKLER
TECHNICAL SPECIFICATION KORONEL-250 RAPTOR-250

MİKSER TİPİ / KNEADER TYPE ÇİFT SPİRAL / DOUBLE SPIRAL WENDEL

KAZAN KAPASİTESİ / BOWL VOLUME 350 lt 350 lt

HAMUR KAPASİTESİ / DOUGH CAPACITY 250 kg 250 kg

UN KAPASİTESİ (Min./Max.) / FLOUR CAPACITY 30-150 kg 30-150 kg

KAZAN ÖLÇÜLERİ
BOWL DIMENSIONS

Çap / Diameter 100 cm 100 cm

Derinlik / Depth 48 cm 48 cm

SPİRAL KALINLIĞI / SPIRAL BAR DIAMETER 50 mm 50 mm

SPİRAL MOTOR GÜCÜ 1.Hız/2.Hız / SPIRAL MOTOR POWER 1st speed/2nd Speed 16-24 kw 16-24 kw

HİDROLİK ÜNİTE SİSTEMİ / HYDRAULIC UNIT SYSTEM BOSCH-REXROTH

KAZAN DÖNDÜRME SİSTEMİ / BOWL ROTATING SYSTEM DİŞLİ / GEAR

KAZAN HER İKİ YÖNE DÖNME ÖZELLİĞİ / BOWL REVERSE ROTATION VAR / YES

SPIRAL DÖNME HIZI 1 Hız/2. Hız / SPIRAL TURNS 1st Speed/2nd Speed 105-210

KAZAN DÖNME HIZI / BOWL TURNS 14 rpm

KAZAN YERDEN YÜKSEKLİĞİ (A) / HEIGHT FROM BOWL EDGE (A) 95 cm 95 cm

DIS ÖLÇÜLER
EXTERNAL DIMENSIONS

L:Genişlik / L:Width 130 cm 130 cm

P:Derinlik / P:Depth 215 cm 215 cm

H:Yükseklik / H:Height 160 cm 175 cm

ELEKTRİK BAĞLANTI TÜRÜ / ELECTRICAL CONNECTION 380 V 50 Hz N+PE 3Phase

KONTROL PANELİ / CONTROL SYSTEM
Elektromekanik/Dokunmatik Ekran 

Electromechanic/Touch Panel

ELEKTRİK GÜCÜ / ELECTRICAL POWER 34 kw 34 kw

AĞIRLIK / WEIGHT 2350 kg 2200 kg

STANDART ÖZELLİKLER:
STANDART FEATURES:

•	Büyük kapasiteli endüstriyel fırınlar için 
tasarlandı

•	Designed for the industrial bakeries
•	Satandart mikserlere göre daha hızlı 
yoğurma süresi

•	Faster kneading time than standard mixers
•	İki adet yoğurma kolu
•	Double kneading arm
•	Kazan döndürme sistemi dişli ile
•	Removable bowl rotation system with gear
•	BOSCH-REXROTH hidrolik ünite
•	Hydraulic system is BOSCH-REXROTH
•	Çift motorlu
•	Two motors
•	İki hızlı spiral kol
•	Spiral arms with two speed settings
•	Tek hızlı kazan
•	Bowl with one speed settings
•	Çift yönlü kazan hareketi
•	BIDIRECTIONAL bowl rotation
•	Kapasitesinin %15 i kadar unu hamur 
yapabilme özelliği

•	Capable of dough with flour that is %20 of 
its max. capacity

•	Paslanmaz kazan, bıçak ve spiral kol
•	Stainless steel bowl, spiral arm and central 
arm

•	Paslanmaz kazan koruma kapağı
•	Stainless steel bowl guard
•	Ayrı ayrı programlanabilen zaman saatleri
•	Programmable timers which can be set for 
first and second speeds seperately

•	Daha fazla tork ve kavrama sağlayan 
Poly-V kayış kasnak sistemi

•	Poly-V pulley belt system for more torque 
and clutch

•	Sessiz çalışma
•	Works silently
•	Kauçuk sabitleme ayakları
•	İmmobilization stands with rubber floor
•	Otomatik veya manuel çalışma imkanı
•	Automatical or manuel working option
•	Hareketli teker sistemi
•	Mobile with its industrial wheels
•	Endüstriyel yüzey boyası
•	Industrial painting on surface

SEÇENEKLER:
OPTIONS:

•	Farklı renk seçeneği
•	Different colour option

•	Dijital veya dokunmatik KONTROL PANELİ
•	Dijital control panel or touch panel

Teksan Sanayi Sitesi, Fevziçakmak Mh. 10758. Sk. C Blok No: 13A
Karatay/KONYA • +90 (332) 501 50 76 • info@makinsa.com.tr
Tüm hakları Makinsa Mühendislik ve Makina A.Ş.’ye aittir. Tamamı veya bir kısmı çoğaltılamaz.
All rights belong to Makinsa Mühendislik ve Makina A.Ş. It may not be reproduced in whole or in part.

makinsa.com.tr

kOrOnel-raPTOr
Yüksek Performanslı Mikserler
High Performance Mixers


